
 

Unsere Klassiker: 
Was vorneweg: 
Bunter Salatteller mit Rohkost, Blattsalat und Hausdressing A),C),G),M)  5,20€ 

Hausgemachte Maultaschen mit Röstzwiebeln 

 und  buntem Salat    A),C),G)                                                                   13,50€ 

 -Als Hauptgang A),C),G)  14,90€ 

Schafskäse mit Peperoni, Oliven, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch G) 10,90€ 

 

Gerne bieten wir unsere Hauptgänge auch als kleine Portion an -2,50€ 

 

Für den richtigen Hunger: 
Schweineschnitzel „Wiener Art“ mit Pommes A),C),G)    16,50€ 

Jägerschnitzel mit Spätzle A),C)       16,50€ 

Schweinelende mit Pilzrahmsoße, Gemüse und Spätzle A),C)  20,90€ 

Hähnchenbrust natur/paniert, Pfannengemüse, Pommes A),C),G),L) 16,90€ 

Rumpsteak mit Zwiebeln oder Kräuterbutter und Pommes A),  24,90€ 

Kalbs Cordon Bleu mit Pommes oder Kroketten A),C),G)   24,90€ 

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes oder Kroketten A),C),G)  23,20€ 

 

Forelle „Müllerin“ mit Kartoffeln und Mandelbutter A) D), H) ,G)  21,50€ 

Vegetarisch und Vegan: 

Käsespätzle mit Schmelzzwiebeln und Salat (Vegetarisch) A),C),G),M) 14,50€ 

Hausgemachte Falafel mit Dip und Salat (Vegan) A),N)   13,90€ 



 
Beilagen: 
Spätzle A),C) , Pommes, Kartoffeln, Kroketten A),C), G)            je 4,00€ 

Buntes Gemüse der Saison        4,00€ 

 

Soßen: 
Bratensoße, Rahmsoße, Pilzrahmsoße A),G)L)      2,50€ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allergene: 

A) Glutenhaltiges Getreide in allen Fällen Weizen, B) Krebstiere,  C) Eier, D) Fische, E) Erdnüsse,       
F) Sojabohnen, G) Milch, H) Schalenfrüchte (Benennung am Gericht), L) Sellerie, M) Senf,                  
N) Sesam, O) Schwegeldioxid und Sulphite über 10mg/kg oder 10mg/L, P) Lupinen, R) Weichtiere     
und jeweils daraus gewonnene Erzeugnisse 


